== UNIVERSIDADE DA CORURA

Guia Docente

Datos Identificativos 2014/15
Asignatura (*) Microbioloxia aplicada e control microbioléxico Cédigo 610G02016
Titulacion Grao en Bioloxia
Descriptores
Ciclo Periodo Curso Tipo Créditos
Grao 2° cuadrimestre Segundo Obrigatoria 6
Idioma Castelan

Prerrequisitos

Departamento Bioloxia Celular e Molecular
Coordinacién Torres Vaamonde, Jose Enrique Correo electronico | enrigue.torres@udc.es
Profesorado Herrero Lopez, Maria Concepcion Correo electronico | concepcion.herrero@udc.es

Rioboo Blanco, Carmen

Torres Vaamonde, Jose Enrique

carmen.rioboo@udc.es

enrique.torres@udc.es

Web

Descricion xeral

microorganismos nos procesos industriais a grande escala.

Asignatura na que se tratan os conceptos, procedementos e métodos do control microbioléxico, a interaccion normal e

patéxena dos microorganismos con animais, 0os cofiecementos basicos da microbioloxia ambiental e a aplicaciéon dos

Competencias da titulacion

Cddigo Competencias da titulacion
Al Recofiecer distintos niveis de organizacién nos sistemas vivos.
A2 Identificar organismos.
A4 Obter, manexar, conservar e observar especimenes.
A9 Identificar e utilizar bioindicadores.
All Identificar e analizar material de orixe bioléxica e as sias anomalias.
A13 Realizar o illamento e cultivo de microorganismos e virus.
Al4 Desenvolver e aplicar produtos e procesos de microorganismos.
Al15 Deseniar e aplicar procesos biotecnolégicos.
A21 Desefiar modelos de procesos bioldxicos.
A25 Desenvolver e aplicar técnicas de biocontrol.
A26 Desefiar experimentos, obter informacion e interpretar os resultados.
A27 Dirixir, redactar e executar proxectos en Bioloxia.
A29 Impartir cofiecementos de Bioloxia.
A30 Manexar adecuadamente instrumentacion cientifica.
A3l Desenvolverse con seguridade nun laboratorio.
B1 Aprender a aprender.
B2 Resolver problemas de forma efectiva.
B3 Aplicar un pensamento critico, I6xico e creativo.
B4 Traballar de forma autbnoma con iniciativa.
B5 Traballar en colaboracion.
B6 Organizar e planificar o traballo.
B7 Comunicarse de maneira efectiva nunha contorna de traballo.
B8 Sintetizar a informacion.
B9 Formarse unha opinion propia.
B10 Exercer a critica cientifica.
B11 Debater en publico.
B12 Adaptarse a novas situacions.
B13 Comportarse con ética e responsabilidade social como cidadan e como profesional.
C1 Expresarse correctamente, tanto de forma oral coma escrita, nas linguas oficiais da comunidade auténoma.
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Cc2 Dominar a expresion e a comprension de forma oral e escrita dun idioma estranxeiro.

C3 Utilizar as ferramentas basicas das tecnoloxias da informacion e as comunicaciéns (TIC) necesarias para o exercicio da sua profesién e

para a aprendizaxe ao longo da suUa vida.

C4 Desenvolverse para o exercicio dunha cidadania aberta, culta, critica, comprometida, democratica e solidaria, capaz de analizar a

realidade, diagnosticar problemas, formular e implantar soluciéns baseadas no cofiecemento e orientadas ao ben comun.

C5 Entender a importancia da cultura emprendedora e cofiecer os medios ao alcance das persoas emprendedoras.

C6 Valorar criticamente o cofiecemento, a tecnoloxia e a informacién dispofiible para resolver os problemas cos que deben enfrontarse.

Cc7 Asumir como profesional e cidadan a importancia da aprendizaxe ao longo da vida.
Cc8 Valorar a importancia que ten a investigacion, a innovacion e o desenvolvemento tecnoldxico no avance socioeconémico e cultural da
sociedade.

Resultados da aprendizaxe

Competencias de materia (Resultados de aprendizaxe)

Competencias da

titulacion
Capacidade para desenvolver actividades profesionais no campo da Microbioloxia Aplicada. Al4 B2 C3
Al5 B8
A25
A26
Identificar, formular e resolver problemas microbiol6xicos no ambito sanitario, empresarial e ambiental. Al4 B2 C3
Al5 B8
Dominio da microbioloxia de alimentos e aire e das técnicas para levar a cabo o seu control microbioléxico. Al4 B2 C1
A25 C3
C6
Desenvolverse profesionalmente en servizos técnicos do sector sanitario, da producién animal, da agricultura ou da Al4 B1 C3
alimentacion. A15 B2 C4
A21 B3 C5
A25 B4 C6
A26 B5 C7
A27 B6 C8
A30 B7
A31 B8
B9
B10
B11
B12
B13
Coniecer e utilizar métodos e técnicas empregados no control microbioléxico. Al B1 Cc2
A2 B2 C3
A4 B3 C4
A9 B4 C5
Al13 B5 C6
Al4a B6 Cc7
Al5 B7 C8
A25 B8
A27 B9
A30 | B10
A31 | B11
B12
B13
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Coriecer o estado actual do cofiecemento sobre os aspectos microbiol6xicos da ciencia. Al B1 C3

UNIDADE 1. - CONCEPTOS E PROCEDEMENTOS DO
CONTROL MICROBIOLOXICO

UNIDADE 2. - METODOS DO CONTROL MICROBIOLOXICO
DA CALIDADE

UNIDADE 3. - MICROORGANISMOS E ENFERMIDADE

UNIDADE 4. - MICROBIOLOXIA AMBIENTAL

A2 B2 C4
A9 B3 C5
All B4 C6
Al13 B5 c7
Al4 B6 C8

A25 B7
A29 B8
A30 B9
A31 | B10O
B11
B12
B13

TEMA 1. - CONTROL POR AXENTES FiSICOS

TEMA 2. - CONTROL POR AXENTES QUIMICOS

TEMA 3. - AXENTES ANTIMICROBIANOS QUIMIOTERAPEUTICOS

TEMA 4. - IMPORTANCIA DO CONTROL MICROBIOLOXICO DE CALIDADE:

CRITERIOS MICROBIOLOXICOS

TEMA 5. - MOSTRAXE: PLANS OU PROGRAMAS DE MOSTRAXE
MICROBIOLOXICA

TEMA 6. - PROCEDEMENTOS DE ANALISE MICROBIOLOXICA DE PRODUTOS
COMERCIAIS

TEMA 7. - INDICADORES MICROBIOLOXICOS DE CALIDADE E INOCUIDADE
TEMA 8. - MICROBIOTA NORMAL. PATOXENICIDADE MICROBIANA

TEMA 9. - INTERACCION MICROBIANA COAS DEFENSAS DO HOSPEDADOR
TEMA 10. - INMUNOPATOLOXIA E TERAPEUTICA INMUNOLOXICA

TEMA 11. - TECNICAS INMUNOLOXICAS PARA A DETECCION E
IDENTIFICACION DE MICROORGANISMOS

TEMA 12. - OS MICROORGANISMOS COMO COMPONENTES DOS
ECOSISTEMAS. CICLOS BIOXEOQUIMICOS

TEMA 13. - INTERACCIONS MICROBIANAS

TEMA 14. - MICROORGANISMOS EN AMBIENTES NATURAIS
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UNIDADE 5. - UTILIZACION E APLICACIONS INDUSTRIAIS | TEMA 15. - MICROORGANISMOS INDUSTRIAIS E FORMACION DE PRODUTOS
DOS MICROORGANISMOS
TEMA 16. - ENXENARIA XENETICA: PRINCIPIOS BASICOS E APLICACIONS

TEMA 17. - PROCESOS INDUSTRIAIS. BIORREACTORES. ESCALADO E
PROCESADO

TEMA 18. - CRECEMENTO DOS MICROORGANISMOS EN SISTEMAS
INDUSTRIAIS

UNIDADE 6. - PRODUTOS INDUSTRIAIS UTILIZANDO TEMA 19. - FERMENTACION ALCOHOLICA
MICROORGANISMOS
TEMA 20. - FERMENTACION LACTICA

TEMA 21. - PRODUCION DE ACIDOS ORGANICOS, ANTIBIOTICOS, VITAMINAS E
ENCIMAS

PRACTICAS DE LABORATORIO Practica 1. Fermentacioén alcohdlica

Practica 2. Fermentacion lactica

Préctica 3. Obtencién de metabolitos microbianos de interese

Préctica 4. Determinacion da sensibilidade aos antibiéticos das bacterias

Practica 5. Control de microorganismos por axentes fisicos

Practica 6. Determinacion experimental do tempo de reducién decimal: obtencién do
valor D

Planificacion

Metodoloxias / probas Horas presenciais Horas non Horas totais
presenciais /

traballo auténomo

Sesion maxistral 30 67.5 97.5
Précticas de laboratorio 15 15 30
Solucién de problemas 6 9 15
Proba mixta 25 0 25
Atencién personalizada 5 0 5

*Os datos que aparecen na taboa de planificacion son de caracter orientativo, considerando a heteroxeneidade do alumnado

Metodoloxias

Metodoloxias Descricion

Sesién maxistral Realizarase a exposicion, por parte dos profesores/as responsables, dos contidos teéricos da materia. Na exposicion
utilizaranse distintos recursos baseados en TICs e na utilizacién de recursos web.

Préacticas de As practicas son se asistencia obrigatoria. Nas sesiéns de laboratorio realizaranse na practica os procesos que foi exposto
laboratorio nas sesions maxistrais.

Solucion de Pofierase en practica a resoluciéon de problemas relativos a diferentes aspectos do contido da materia. Os cofiecementos
problemas adquiridos na resolucion de problemas seran valorados na proba mixta.

Proba mixta Realizarase unha a proba escrita sobre os contidos explicados nas sesions maxistrais e na resolucién de problemas.

Atencion personalizada
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Sesién maxistral Dentro da atenci6n personaliza incliense titorias, tanto para as sesions tedricas (sesiéns Maxistrais) coma para as sesion de

Proba mixta resolucién de problemas e as practicas de laboratorio. Tamén se poden incluir sesiéns de preparacién dos exames de teoria

Préacticas de e de practicas. Tamén se reservan horarios especificos de Atencion Personalizada para a revision das probas, practicas e

laboratorio demais aspectos que se avalian na Proba Mixta.

Solucién de

problemas

Sesién maxistral Avaliase a través da proba mixta. 0

Proba mixta Proba escrita dos cofiecementos adquiridos nas sesions maxistrais (50%) e na resolucién de problemas 70
(20%).

Practicas de Asistencia obrigatoria. Avaliacion continua durante o desenvolvemento destas (5%). Exame (15%). 20

laboratorio

Solucién de Realizarase unha avaliacion continua da elaboracion de problemas e cuestionarios, os cales seran avaliados 10

problemas e supofieran o 10% da nota final. Ademais, os cofiecementos adquiridos na resolucién de problemas seran

valorados na proba mixta.

A asistencia as sesiéns de resolucion de problemas e as practicas de laboratorio é obrigatoria.

O alumno debera superar tanto as practicas coma a proba mixta para superar a materia.

Para superar as practicas, ademais da asistencia, é imprescindible aprobar o exame correspondente.

Para a avaliacion continua, no que se refire a resolucion de problemas, cada estudante debera entregar resoltos os correspondentes boletins de

problemas previamente a asistencia a cada sesion e na forma indicada polo profesor. Finalmente, debera acudir & correspondente sesion.

Proba mixta: estara constituida por ddas partes, unha tedrica (50%) e outra de resolucion de problemas (20%).

Para aprobar a materia debera superarse cada unha das partes avaliables: teoria, practicas e resolucion de problemas.

Para que un alumno sexa considerado como NON PRESENTADO" non debera ter realizado a proba mixta.

No caso de non aprobar a materia na primeira opcién, na segunda oportunidade debera superarse a parte non aprobada. Se € a teoria, repetindo a

parte correspondente da proba escrita, 0 mesmo no caso da resolucién de problemas. Se son as practicas, repetindo o exame.

ADVERTENCIA: se non se realizaron as practicas habera que superar ademais un exame practico.

No caso de que varios alumnos optaran & obtencién de Matricula de Honra e non se puidesen concender todas, concederaselle a aqueles alumnos

gue obtivesen a maxma cualificacién na primeira oportunidade.
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Técnicas en Microbioloxia/610G02017

Microbioloxia e biotecnoloxia ambiental/610G02018

Materias que se recomenda cursar simultaneamente

Materias que contindan o temario

Microbioloxia/610G02015

Observacions

(*)A Guia docente é o documento onde se visualiza a proposta académica da UDC. Este documento € publico e non se pode modificar,
salvo casos excepcionais baixo a revision do 6rgano competente dacordo coa normativa vixente que establece o proceso de elaboracion

de guias
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