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Guia Docente

Datos Identificativos 2022/23
Asignatura (*) Traballo Fin de Grao Cédigo 614G02045
Titulacién
Descriptores
Ciclo Periodo Curso Tipo Créditos
Grao 2° cuadrimestre Cuarto Obrigatoria 12
Idioma CastelanGalego

Modalidade docente

Presencial

Prerrequisitos

Departamento

Ciencias da Computacion e Tecnoloxias da Informacion

Coordinacion

Saavedra Places, Maria de los Angeles

Correo electronico | angeles.saavedra.places@udc.es

Profesorado

Saavedra Places, Maria de los Angeles

Correo electronico | angeles.saavedra.places@udc.es

Web

https://campusvirtual.udc.gal/

Descricion xeral

O obxectivo do Traballo de Fin de Grao (TFG) é que o alumnado leve a cabo un proxecto orixinal no &mbito da Ciencia e

Enxefiaria de Datos, cun alcance acorde ao nimero de créditos da materia, e o presente e defenda ante un tribunal de

avaliacion.

Competencias do titulo

Codigo

Competencias do titulo

Resultados da aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias do

titulo

Integrar os cofiecementos e competencias adquiridas para aplicalos a un proxecto no &mbito da Ciencia e Enxefiaria de A32 B2 C1

Datos.

A33 B3 C3
B4 C5
B7
B8
B9

B10

Presentar e defender os desenvolvementos, resultados e conclusiéns do traballo realizado ante un tribunal de avaliacion. A32 B2 C1

A33 B3 C3
B4 C5
B7
B8
B9

B10

Contidos

Temas

Subtemas

1. Definicién do proxecto

1.1 Definicion de obxectivos e alcance

1.2 Formulacién metodoldxica

2. Realizacion do proxecto

2.1 Andalise e modelado do problema a resolver
2.2 Aplicacién de métodos, técnicas e tecnoloxias de ciencia e enxefiaria de datos.
2.3 Xestion, planificacién e seguemento do desenvolvemento do proxecto

3. Presentacion e defensa do traballo

3.1 Redaccién da memoria ou informe final

3.2 Presentacion e defensa do traballo realizado

Planificacion
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Metodoloxias / probas

Competencias Horas presenciais Horas non Horas totais

presenciais /

traballo autbnomo

Traballos tutelados

A32 A33 B2 B3 B4 B7 25 270 295
B8 B9 B10 C1 C3C5

Atencién personalizada

5 0 5

*Os datos que aparecen na taboa de planificacion son de caracter orientativo, considerando a heteroxeneidade do alumnado

Metodoloxias

Metodoloxias

Descricion

Traballos tutelados

Non se formulan aulas teéricas/practicas. As actividades formativas estrutiranse en titorias arredor do traballo a realizar por

cada alumna/o.

Ainda que a/o docente poida organizar titorias grupais para TFGs de tematica similar, a maior parte da atencion ao alumnado
sera personalizada, a demanda da/do alumna/o, en funcion principalmente das suas necesidades, do tema do traballo, e os

seus coflecementos e intereses.

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricion

Traballos tutelados

Ainda que a/o docente poida organizar titorias grupais para TFGs de tematica similar, a maior parte da atencién ao alumnado
sera personalizada, a demanda da/do alumna/o, en funcién principalmente das suas necesidades, do tema do traballo, e os

seus coflecementos e intereses.

Avaliacién

Metodoloxias

Competencias Descricion Cualificacion

Traballos tutelados

A32 A33 B2 B3 B4 B7 | O Traballo de Fin de Grao sera defendido ante un tribunal e na slia valoracion terase 100

B8 B9 B10 C1 C3 C5 | en conta:
- Correccion técnica, calidade e alcance do traballo realizado.

- Estrutura e contidos da memoria ou informe final.

- Presentacion oral

Observaciéns avaliacion

Fontes de informacion

Bibliografia basica

La bibliografia y fuentes de informacién seran seleccionadas por el/la docente y la alumna/o en funcién del TFG en

cuestion.

Bibliografia complementaria

Recomendaciéns

Materias que se recomenda ter cursado previamente

Materias que se recomenda cursar simultaneamente

Materias que continGian o temario
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Observacions

(*)A Guia docente é o documento onde se visualiza a proposta académica da UDC. Este documento € publico e non se pode modificar,
salvo casos excepcionais baixo a revision do érgano competente dacordo coa normativa vixente que establece o proceso de elaboracion

de guias
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